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REZUMAT EXECUTIV Sinteza Studiului de Evaluare a Impactului asupra Sanatatii Populatiei

Studiul privind evaluarea impactului asupra sanatatii populatiei este aferent obiectivului:
»,SCHIMBARE DE DESTINATIE DIN SPATIU COMERCIAL iN SPATIU PENTRU
ALIMENTATIE PUBLICA — BISTRO”, amplasat in Municipiul ORADEA, Strada OLIMPIADEI
nr. 32, Judetul BIHOR, in imobilul identificat prin Cartea Funciara nr. 150475 ORADEA / nr.
cadastral 150475.

Evaluarea a fost realizata in cadrul procedurii de reglementare sanitara a schimbarii de
destinatie, in contextul Deciziei Directiei de Sanatate Publica BIHOR nr. 10036/04.08.2026,
prin care s-a solicitat completarea documentatiei cu Studiul privind evaluarea impactului asupra
sanatatii populatiei, avand in vedere relatia dintre functiunea propusa si locuintele existente in
vecinatate.

Functiunea propusa este reprezentatd de o unitate de alimentatie publica tip bistro, cu
profil principal de preparare si servire a pastelor proaspete si a sosurilor calde, organizata intr-
o constructie existenta cu regim de inaltime P — parter. Schimbarea de destinatie se realizeaza
fara lucrari de construire sau desfiintare si fara modificarea structurii, compartimentarilor
interioare ori fatadelor, find mentinute amprenta, volumul construit si raporturile geometrice
existente fata de vecinatati.

Activitatea are o amploare redusa, cu program 09:00-19:00, 2 angajati — un bucatar si un
ospatar si o sald de servire cu 12-16 locuri la mese, maximum 16 clienti simultan.
Prepararea si servirea se desfasoara in interiorul constructiei, fara terasa exterioara pentru
servirea clientilor.
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Particularitatea principala a amplasamentului este relatia cu receptorul rezidential nr.
cadastral 13605, situat pe partea opusa Strazii SPORTULUI. Planul de situatie indica o distanta
de aproximativ 11,5 m intre perimetrul unitatii si fatada locuintei, valoare mai mica decét cei
15 m prevazuti de art. 5 din normele sanitare. Aceasta situatie este retinuta distinct, fara
substituirea distantei sanitare prin distanta fata de laborator sau fatd de un anumit echipament.

SANATATE PUBLICA

Pentru aprecierea expunerii efective este relevantd insa si pozitia surselor in interiorul
constructiei. Pe directia receptorului se afla sala de servire, in timp ce laboratorul — principala
zona tehnologica — este amplasat in partea opusa. intre laborator si locuinta se interpun sala
de servire, masa construitd si elementele de inchidere ale cladirii, precum si Strada
SPORTULUI, configuratie relevanta in special pentru limitarea propagarii zgomotului.

Prepararea termica se realizeaza exclusiv cu echipamente electrice, fara utilizarea gazului
metan pentru plita sau cuptor. Factorii relevanti pentru calitatea aerului sunt astfel vaporii,
aerosolii de grasime si mirosurile specifice prepararii alimentelor, controlul acestora fiind
realizat prin captarea la sursa cu hota profesionala, filtrare si intretinerea corespunzatoare a
instalatiei. Obiectivul este racordat la retelele publice de apa si canalizare si este prevazut cu
separator de grasimi.

Principalii factori cu relevantd pentru populatia din vecinatate sunt mirosurile specifice
prepararii alimentelor si zgomotul, la care se adauga, in situatii particulare, aprovizionarea,
evacuarea apelor uzate, gestionarea deseurilor, conditiile de igiena si salubritate si eventualele
functionari neconforme.

Relatia utilizata pentru aprecierea impactului este: SURSA — CALE DE TRANSMITERE —
RECEPTOR — IMPACT POTENTIAL — MASURA DE CONTROL — IMPACT REZIDUAL

SCHEMA METODOLOGICA
STUDIU DE EVALUARE A IMPACTULUI ASUPRA SANATATII POPULATIEI
SCHIMBARE DE DESTINATIE DIN SPATIU COMERCIAL iN UNITATE DE ALIMENTATIE PUBLICA TIP BISTRO,
FARA MODIFICARI STRUCTURALE SAU CONSTRUCTIVE
Mun. Oradea, Str. Olimpiadei nr. 32 Judetul Bihor (CF 150475, nr. cad. 150475)

2. CALE DE [
TRANSMITERE

Mecanismele prin care
factorii de disconfort
ajung la receptori

5. MASURA
DE CONTROL

Actiuni / echipamente
pentru prevenirea,
reducerea sau eliminarea
impactului

3. RECEPTOR

1. SURSA 4. IMPACT POTENTIAL ‘ 1 [ 6. IMPACT REZIDUAL

Activitati / procese
in unitatea de alimentatie
publica tip bistro

Populatia / mediul
potential afectat

Efecte posibile asupra
sandtatii si stirii de confort
a populatiei

Efecte ramase dupd
aplicarea masurilor
de control

»
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+ disconfort olfactiv

(mirosuri din preparare)
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vizual -

* hoti profesionalé cu captare

5i filtrare aerosoli si mirosuri

« intretinerea periodicd a hotei

si a echipamentelor

« organizarea functionalé
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« impact redus, local,
temporar si controlabil

« niveluri de disconfort in
limite acceptabile

« fara afectare semnificativa
asupra s&natitii populatiei

* mentinerea confortului acustic
| si olfactiv in conditii normale
de functionare

« personalul unitatii

* mediul (aer, sol, apa)

* componenta urbana
(vecinatati comerciale
si rezidentiale)

in recipiente inchise

+ evacuarea deseurilor
prin operator autorizat

* respectarea programului
de functionare

* instruirea personalului

* aprovizionare si manipulare
materii prime

vibratii nesemnificative
(echipamente)
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in conditii normale de functionare
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local si temporar

« generare deseuri menajere
si resturi alimentare

* contact indirect
(suprafete, ambalaje etc.)
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1. DATE GENERALE PRIVIND OBIECTIVUL ANALIZAT

Obiectivul este situat in Municipiul ORADEA, Str. OLIMPIADEI nr. 32, Judetul BIHOR, pe
imobilul identificat prin CF nr. 150475 ORADEA si nr. cadastral 150475. Beneficiarii investitiei
sunt RAT ADRIAN-ANTONIU, RAT MARIANA-CRISTINA, RAT ADRIAN-PASCU si RAT
ELENA, iar documentatia tehnica aferenta proiectului nr. 19/2026 este elaborata de S.C.
ARTPRENTA S.R.L.

Constructia existenta are regim de inaltime P — parter si este inscrisa cu destinatia de spatiu
comercial. Terenul are suprafata de 95 m?, suprafata construita este de 69,23 m?, iar suprafata
utila interioara totala este de 53,32 m2. Prin schimbarea de destinatie nu se modifica aceste
caracteristici si nu sunt introduse noi volume construite catre vecinatati.

Din punct de vedere functional, spatiul propus pentru bistro cuprinde sala de servire cu
suprafata de 27,67 m?2, laboratorul cu suprafata de 13,40 m?2, grupul sanitar si vestiarul cu
suprafata totala de 7,86 m? si magazia/depozitul de 4,39 m2. Proprietatea cuprinde suplimentar
gangul de acces secundar, cu suprafata de 11,60 m?, si curtea interioara/tehnica de aproximativ
11,89 m2?, utilizata inclusiv pentru amplasarea recipientelor destinate colectarii deseurilor.
Aceste suprafete si functiuni sunt evidentiate si in documentatia tehnica a proiectului.

Activitatea este orientata catre prepararea si servirea pastelor proaspete si a sosurilor calde.
Operatiunile principale includ receptia si pastrarea materiilor prime, pregatirea ingredientelor,
modelarea si prepararea pastelor, prepararea sosurilor, tratamentul termic, finisarea si
portionarea preparatelor, servirea clientilor, spalarea veselei si a ustensilelor si igienizarea
suprafetelor si echipamentelor.

Laboratorul concentreaza principalele dotari tehnologice: masina pentru paste, cuptor
electric, plita electrica, abatitor, echipamente frigorifice, masa frigorifica, chiuvete, spalator si
masina de spalat vase. Echipamentele utilizate sunt specifice unei unitati de alimentatie publica
de dimensiuni reduse si nu au caracterul unor instalatii industriale.

Un element favorabil pentru profilul de impact asupra mediului de viata il reprezinta utilizarea
energiei electrice pentru prepararea termica. Plita si cuptorul functioneaza electric, astfel
incat activitatea de preparare nu presupune arderea gazului metan si nu genereaza produse de
ardere specifice echipamentelor alimentate cu combustibili. Din acest motiv, analiza calitatii
aerului este orientata in principal catre vaporii Si aerosolii de grasime generati in procesul culinar
si catre posibilitatea aparitiei unui disconfort olfactiv.

Programul de functionare este 09:00-19:00. Activitatea cu publicul si operatiunile curente ale
unitatii se concentreaza astfel in perioada diurna, fara program de functionare cu publicul in
intervalul nocturn.

Personalul este format din 2 angajati, respectiv un bucatar si un ospatar. Bucatarul
desfasoara activitatile tehnologice in laborator, iar ospatarul asigura servirea si operatiunile
specifice salii de servire. Numarul redus de personal este concordant cu dimensiunea spatiului
si capacitatea unitatii.

Sala de servire este organizata pentru 12-16 locuri la mese, fara depasirea unei capacitati
maxime de 16 clienti simultan. Aceasta capacitate limiteazad in mod natural intensitatea
activitatii cu publicul, volumul fondului sonor interior, cantitatile de materii prime manipulate si
cantitatea de deseuri generata in raport cu o unitate de alimentatie publica de capacitate mare.
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Servirea se desfasoara in interiorul constructiei. Nu este prevazuta utilizarea unei terase
exterioare pentru consum, astfel incat prezenta clientilor este concentrata in sala de servire,
intr-un spatiu delimitat de elementele constructive ale cladirii.

Alimentarea cu apa este asigurata din reteaua publica a Municipiului ORADEA, iar apele
uzate sunt evacuate in reteaua publica de canalizare. Pentru apele reziduale susceptibile sa
contind grasimi alimentare este prevazut un separator de grasimi, care trebuie exploatat si
intretinut astfel incat sa fie prevenite blocajele, acumularile si aparitia unor mirosuri asociate
functionarii necorespunzatoare.

Deseurile rezultate din activitate sunt reprezentate in principal de deseuri menajere si
asimilabile, resturi alimentare si biodegradabile, ambalaje si, atunci cand activitatea genereaza
acest flux, uleiuri si grasimi alimentare uzate. Colectarea se realizeaza controlat, in recipiente
adecvate, iar curtea tehnica asigura zona de stocare temporara pana la preluarea prin operator
autorizat.

Prin dimensiunea obiectivului, tipul de echipamente, programul limitat si capacitatea redusa,
functiunea analizata nu prezinta caracteristicile unei activitati industriale. Relevanta sanitara
rezultad in principal din apropierea functiunii de locuire si din necesitatea mentinerii factorilor
specifici unei activitati de alimentatie publica — mirosuri, zgomot, deseuri, ape uzate si fluxuri
auxiliare — la un nivel care sa nu genereze un disconfort semnificativ pentru populatia din
vecinatate.

2. AMPLASAMENT, CONTEXT TERITORIAL SI INCADRARE FUNCTIONALA

Amplasamentul este situat Tntr-un sector urban construit al Municipiului ORADEA, la
intersectia Strazii OLIMPIADEI cu Strada SPORTULUL. Zona are caracter mixt, fiind prezente
locuinte, spatii comerciale si de servicii, circulatii publice si constructii cu diferite utilizari.

Conform Certificatului de Urbanism nr. 3010/30.07.2026, terenul este incadrat in UTR M2 —
zona mixta cu regim de construire inchis, adiacenta arterelor de importanta locala.
Aceasta incadrare este concordanta cu situatia observata in teren si cu existenta concomitenta
a functiunilor rezidentiale si comerciale.

Pe latura nordica, proprietatea este in relatie cu Strada OLIMPIADEI, iar pe latura vestica
cu Strada SPORTULUI. Spre sud si est sunt prezente proprietati private. in partea estica, in
interiorul proprietatii nr. cadastral 150475, se dezvolta gangul de acces secundar aferent
bistroului, iar dincolo de limita proprietatii se afla imobilul nr. cadastral 208681.
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Constructia este existenta si nu isi modifica pozitia prin proiect. Ca urmare, schimbarea de
destinatie nu determina apropierea unui volum nou construit de locuinte si nu modifica
geometria existenta a frontului stradal ori limitele proprietatii. Factorul nou il reprezinta
functiunea de alimentatie publica, nu o modificare fizica a amplasamentului.

Aceasta diferentiere este importanta pentru evaluarea sanitara. Compatibilitatea functiunii nu
poate fi apreciata exclusiv prin faptul ca imobilul este deja construit Si nici exclusiv prin categoria
urbanistica a zonei. Este necesara raportarea activitatii concrete la locuintele din proximitate si
la factorii care pot fi transmisi catre acestea.

Accesul principal este orientat catre zona intersectiei Strazii OLIMPIADEI cu Strada
SPORTULUI si asigura accesul clientilor in sala de servire. Accesul secundar, dinspre Strada
OLIMPIADEI, se realizeaza prin gangul aferent proprietatii Si este utilizat pentru operatiunile
auxiliare prevazute in organizarea functionala a obiectivului.

Prezenta domeniului public stradal pe laturile nordica si vestica constituie un element fizic de
separare fatd de o parte dintre constructiile din vecinatate. in cazul receptorului rezidential
principal, Strada SPORTULUI se interpune intre bistro si locuinta, fara ca acest fapt sa modifice
insa modul de calcul al distantei sanitare prevazute de art. 5.

In proximitatea obiectivului au fost analizate imobilele cu nr. cadastrale 13605, 182112,
208681, 154269 si celelalte constructii evidentiate in planul de situatie. Functiunile comerciale
nu sunt tratate ca receptori rezidentiali echivalenti locuintelor. Dintre imobilele apropiate, nr.
cadastral 13605 reprezinta receptorul rezidential cu relevanta principald pentru evaluarea
raportului dintre unitate si mediul de viata.
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Din punct de vedere teritorial, activitatea propusa este compatibila cu caracterul mixt al zonei
numai in masura in care propria contributie la zgomot, mirosuri si celelalte forme de disconfort
ramane controlata. Caracterul mixt al zonei nu justifica producerea unui disconfort la locuintele
existente si nu inlocuieste cerintele sanitare aplicabile.

In acelasi timp, caracterul de bistro de dimensiuni reduse, programul 09:00-19:00, numarul
maxim de 16 clienti simultan, activitatea integral la interior si utilizarea echipamentelor electrice
reduc amplitudinea surselor care trebuie integrate in contextul urban.

Din aceasta perspectiva, amplasamentul nu este apreciat printr-un singur element favorabil
sau nefavorabil, ci prin raportarea cumulata a functiunii, geometriei existente, receptorilor si
masurilor de control. Elementul sensibil ramane distanta fatd de receptorul rezidential nr.
cadastral 13605, analizata distinct in continuare.

3. SITUATIA EXISTENTA SI SITUATIA PROPUSA PENTRU SCHIMBAREA DE
DESTINATIE

in situatia existenta, constructia este inscrisa si utilizata ca spatiu comercial, are regim de
inaltime P — parter, suprafata construita de 69,23 m? si suprafata utila interioara de 53,32 m>.

Volumul constructiei, amprenta pe teren, pozitia fata de limitele proprietatii si cele doua
accese sunt existente si se mentin. Nu se realizeaza o extindere a spatiului catre vecinatati si
nu se modifica relatia geometrica dintre cladire si fondul construit din jur.
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in situatia existentd, spatiul interior nu prezinti separarea functionald caracteristici unei
unitati de alimentatie publica intre zona destinata clientilor si zona tehnologica de preparare.
Prin proiect, spatiile existente sunt reorganizate functional pentru servire, laborator, depozitare
si functiunile igienico-sanitare aferente.

Sala principala devine sala de servire, laboratorul concentreaza prepararea alimentelor,
magazia este destinatd depozitarii, iar grupul sanitar si vestiarul asigura facilitatile necesare
personalului si utilizatorilor in configuratia proiectata.

Schimbarea de destinatie nu presupune realizarea unei etape de santier cu lucrari de
demolare, excavatii, utilizarea unor utilaje grele sau transporturi importante de materiale de
constructie. Din acest motiv, factorii de impact specifici unei perioade de executie nu reprezinta
componenta relevanta pentru obiectivul analizat.

Impactul potential este asociat functionarii viitoare a bistroului si este analizat prin
raportare la activitatile efective: prepararea alimentelor, functionarea echipamentelor, servirea
clientilor, aprovizionarea, spalarea si igienizarea, evacuarea apelor uzate si gestionarea

deseurilor.

Situatia propusa permite concentrarea activitatilor tehnologice intr-o zona determinata —
laboratorul — si separarea functionala a acesteia de sala destinata clientilor. Aceasta organizare
este relevanta atat pentru siguranta alimentelor, céat si pentru localizarea surselor cu posibila
influenta asupra exteriorului.
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In raport cu mediul de viata, schimbarea de destinatie introduce in principal doua categorii
de factori care nu caracterizeaza in aceeasi masura un spatiu comercial obisnuit: mirosurile
specifice prepararii alimentelor si zgomotul asociat activitatii de alimentatie publica.
Acestea reprezinta elementele care necesita masuri tehnice si organizatorice directe.

Pe de alta parte, configuratia propusa are cateva caracteristici care limiteaza amploarea
factorilor respectivi: prepararea se desfasoara la interior, echipamentele termice sunt electrice,
laboratorul este retras fata de receptorul rezidential relevant, numarul de clienti este limitat, iar
programul se incheie la ora 19:00.

Proiectul permite valorificarea functionald a unui spatiu comercial existent, fara realizarea
unei constructii noi, fara extinderea volumului construit si fara modificarea raporturilor
geometrice existente fata de vecinatati.

In consecinta, situatia propusa nu poate fi considerata lipsita de factori cu relevanta pentru
vecinatati, dar acesti factori sunt localizati, de intensitate proportionalad cu dimensiunea unitatii
si susceptibili de control direct la nivelul sursei.

4. ORGANIZAREA FUNCTIONALA A SPATIULUI

Organizarea functionala a spatiului este determinata de configuratia constructiei existente si
de necesitatea adaptarii acesteia la activitatea de alimentatie publica.

Sala de servire, cu suprafata de 27,67 m?, este destinata accesului si prezentei clientilor.
Capacitatea de 12—16 locuri la mese, cu maximum 16 clienti simultan, este concordanta cu
dimensiunea spatiului si limiteaza amploarea activitatii cu publicul.

Laboratorul, cu suprafata de 13,40 m?, reprezinta nucleul tehnologic al obiectivului. Aici sunt
amplasate principalele echipamente necesare pregatirii si prepararii alimentelor si aici se
desfasoara operatiunile care pot genera vapori, aerosoli de grasime, mirosuri Si zgomot
tehnologic.

Magazia/depozitul, cu suprafata de 4,39 m2, este utilizata pentru pastrarea materiilor prime
si a materialelor necesare activitatii, cu mentinerea separarii corespunzatoare a produselor
alimentare de substantele si materialele de curatenie.

Grupul sanitar si vestiarul, cu suprafata totala de 7,86 m?, asigura conditile necesare
igienei personalului si schimbarii echipamentului de lucru. Personalul efectueaza operatiunile
de igiena si echipare inaintea accesului in zona tehnologica.

Gangul de acces secundar acoperit, cu suprafata de 11,60 m?2, face parte din
proprietatea si organizarea functionala a obiectivului si asigura accesul secundar utilizat in
principal pentru aprovizionare si pentru circuitul auxiliar aferent evacuarii deseurilor. Acesta
permite desfasurarea acestor operatiuni distinct fatd de accesul principal destinat clientilor, cu
aplicarea separarii temporale acolo unde traseele functionale se intersecteaza.

Curtea interioaral/tehnica, cu suprafata de 11,89 m?, constituie spatiul exterior auxiliar al
unitatii si este utilizatd pentru amplasarea recipientelor destinate colectarii selective si stocarii
temporare a deseurilor rezultate din activitate. Zona va fi mentinuta in conditii
corespunzatoare de curatenie si igiena, iar recipientele vor fi pastrate inchise si evacuate
periodic.
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Fluxul principal al alimentelor se desfasoara prin succesiunea: RECEPTIA MATERIILOR
PRIME — DEPOZITARE — PREGATIRE — PREPARAREA PASTELOR — PREPARAREA
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vestiarul si spatille tehnice.
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Configuratia spatiului existent nu permite insa o separare fizica integrala a tuturor fluxurilor
functionale. Plansa situatiei propuse precizeaza ca anumite trasee sunt utilizate succesiv si ca
etapele critice — aprovizionarea, receptia si evacuarea deseurilor — trebuie organizate in
intervale decalate, urmate de curatarea si dezinfectia suprafetelor. Aceasta solutie de separare
temporala face parte din organizarea functionala a unitatii si trebuie aplicata prin procedurile
interne HACCP.

Clientii utilizeaza accesul principal si sunt dirijati in sala de servire. Accesul acestora in
laborator nu face parte din circuitul normal de functionare.

Personalul utilizeaza accesul principal ihaintea deschiderii programului cu publicul si se
deplaseaza catre vestiar si grupul sanitar, dupa care intra in zona de lucru.

Aprovizionarea se realizeaza prin accesul secundar aferent gangului, in cadrul traseului
functional stabilit prin plansa de arhitectura. Deoarece traseul aprovizionarii nu beneficiaza de
o separare fizica completa de toate celelalte functiuni, aprovizionarea trebuie realizata in
intervale n care nu se produc suprapuneri incompatibile, cu igienizarea ulterioara a suprafetelor
utilizate.

Fluxul deseurilor porneste din laborator si celelalte puncte de generare si se finalizeaza in
curtea interioara/tehnica, unde deseurile sunt colectate temporar in europubele. Traseul trebuie
organizat astfel incat evacuarea deseurilor sa nu se suprapuna cu manipularea produselor
alimentare neprotejate.

Separarea temporala este importanta deoarece caracterul redus al suprafetei nu permite
aplicarea unei solutii bazate exclusiv pe coridoare distincte pentru fiecare categorie de flux. Tn
aceasta situatie, controlul sanitar rezultd din combinatia dintre compartimentarea existenta,
programarea operatiunilor, curatarea si dezinfectia suprafetelor si respectarea procedurilor
HACCP.

Din perspectiva impactului asupra populatiei din exterior, organizarea functionald prezinta o
caracteristica importanta: principala zona tehnologica nu este amplasata pe latura
constructiei cea mai apropiata de receptorul rezidential relevant. Sala de servire este
interpusa intre laborator si Strada SPORTULUI, ceea ce reduce caracterul direct al caii de
propagare a zgomotului tehnologic.

Pentru componenta olfactiva, controlul nu se bazeaza pe compartimentare, ci in principal pe
captarea aerului in zona de preparare, functionarea hotei si intretinerea sistemului.

in ansamblu, organizarea functionala este acceptabila pentru profilul si dimensiunea activitatii
cu conditia aplicarii efective a separarii temporale pentru operatiunile incompatibile si a
mentinerii permanent a conditiilor de igiena.

5. VECINATATI, DISTANTE S| RECEPTORI POTENTIAL SENSIBILI

Relatia cu functiunea de locuire reprezinta elementul cu cea mai mare relevanta pentru
stabilirea conditiilor de functionare ale bistroului.

Art. 5 din Normele de igiena si sanatate publica privind mediul de viata al populatiei reprezinta
reperul principal pentru raportarea functiunii analizate la locuintele din vecinatate.
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LEGENDA

- LIMITA DE PROPRIETATE PARCELK STUDIATA Suprafata teren: 95 mp (conform extras C.F. NR. 150475)

Suprafata construita: 69.23 mp
Rl Suprafata construita desfasurata: 69.23 mp

CONSTRUCTIE EXISTENTA - PARTER Suprafata utila: 53.32 mp

CONSTRUCTIE EXISTENTA - GANG ACCES CURTE g'g'}g““"“‘fg “"“m]/ Os[.]. /s, =69_2;,/:§:1%795- —
CONSTRUCTII EXISTENTE PE PARCELELE VECINE PENTANEIINE Sciu 1NV S, o1

SPATII COMERCIALE Regim de inaltime: P

CONSTRUCTII EXISTENTE PE PARCELELE VECINE

LOCUIRE Prezentul proiect vizeaza schimbarea de destinatie a spatiului din "spatiu
ALEI PIETONALE PRIVATE comercial” in “unitate de alimentatie publici - bistro", fira executarea de
TROTUAR PUBLIC DE ACCES lucrari de construire/desfintare, modificare a structurii de rezistentd, a

compartimentarilor interioare sau a fatadelor, incadrandu-se in
prevederile art. 11, alin. (1), lit. o) din Legea nr. 50/1991 republicata, cu
ACCES PIETONAL modificarile si completarile ulterioare, nefiind necesara obtinerea unei
autorizatii de construire pentru lucrari.

DRUM PUBLIC DE ACCES

N> IRELEOR

SINA TRAMVAI

Conditia privind desfasurarea activitatii intr-o cladire separata este indeplinita. Bistro-ul este
organizat intr-o constructie individuala existenta, cu regim P — parter, si nu intr-un apartament
sau intr-un spatiu amplasat intr-o cladire colectiva de locuinte.
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In ceea ce priveste distanta, art. 5 prevede pentru categoria de unitati analizata valoarea de
minimum 15 m faté de ferestrele locuintelor, iar masurarea se realizeaza intre fatada locuintei
si perimetrul unitatii.

Pentru receptorul rezidential identificat prin nr. cadastral 13605, distanta dintre perimetrul
unitatii si fatada locuintei este de aproximativ 11,5 m. Valoarea este mai mica decéat cei 15 m
prevazuti de norma sanitara.

Aceasta situatie nu este reinterpretata prin raportare la pozitia laboratorului. Perimetrul
unitatiic ramane reperul utilizat pentru stabilirea distantei sanitare, iar amplasarea zonei
tehnologice in interiorul constructiei nu transforma distanta de aproximativ 11,5 m intr-o distanta
conforma de 15 m.

Pentru evaluarea efectului efectiv asupra populatiei este insd necesara si analiza pozitiei
surselor.

Pe directia receptorului nr. cadastral 13605, intre fatada locuintei si laborator se afla Strada
SPORTULUI, limita proprietatii, peretele exterior al constructiei si sala de servire. Laboratorul
este situat in partea opusa a cladirii si nu se afla la limita obiectivului orientata catre locuinta.

Sala de servire se dezvolta pe aproximativ 5 m pe directia dintre latura constructiei si
laborator. Rezulta astfel ca principala zona tehnologica este amplasata la o distanta efectiva
mai mare fata de receptor decét limita proprietatii.

Aceasta diferentd este importanta in special pentru zgomot. O sursa sonora amplasata in
laborator nu are aceeasi cale de propagare catre locuinta ca o sursa situata in exterior sau
direct pe fatada orientatd céatre receptor. intre laborator si exterior se interpun elementele
constructive ale cladirii si sala de servire.

Nu se poate afirma ca transmiterea zgomotului este imposibila, dar configuratia limiteaza
propagarea directa si reduce contributia tehnologica la nivelul receptorului.

Sala de servire se afla mai aproape de latura orientata catre receptor. Factorul acustic asociat
acesteia este insa reprezentat de fondul sonor normal al unei unitati de alimentatie publica de
capacitate redusa: conversatii, servirea preparatelor si manipularea obisnuitad a veselei si
tacamurilor. Activitatea se desfasoara la interior, iar capacitatea este limitata la maximum 16
clienti simultan.

in ceea ce priveste mirosurile, distanta dintre laborator si receptor este un element secundar
fata de eficienta controlului la sursa. Mirosurile sunt transportate prin aer, iar principala masura
este captarea aerului rezultat din preparare si mentinerea sistemului de filtrare in stare
corespunzatoare.

Alte imobile aflate in proximitate au functiuni care nu le plaseaza in aceeasi categorie cu
receptorul rezidential nr. 13605. Imobilul nr. cadastral 182112 are functiune comerciala, iar
imobilul nr. cadastral 154269 este de asemenea asociat unei functiuni comerciale si se afla la
o distantd mai mare. Imobilul nr. cadastral 208681 prezinta catre obiectiv o configuratie de tip
calcan, fara o relatie echivalenta cu cea a locuintei nr. 13605.

Prin urmare, receptorul rezidential nr. 13605 constituie reperul principal pentru evaluarea
conditiilor de confort si pentru verificarea eventualelor situatii de disconfort.
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Proximitatea acestui receptor justificda mentinerea unor conditii mai stricte de functionare.
Programul limitat la 09:00-19:00, capacitatea redusa, lipsa servirii la exterior, pozitia
laboratorului, utilizarea echipamentelor electrice, mentinerea hotei in stare functionala si
controlul zgomotului reprezinta elementele care limiteaza probabilitatea aparitiei unei expuneri
semnificative.

Distanta de aproximativ 11,5 m nu este ignorata si nu este neutralizata printr-un alt calcul.
Ea reprezinta particularitatea amplasamentului care justifica evaluarea EIS si conditionarea
functionarii de aplicarea permanenta a masurilor stabilite.

In acelasi timp, aprecierea impactului asupra sanatatii populatiei nu poate fi redusa la aceasta
distanta, deoarece riscul efectiv depinde de existenta unei surse, de intensitatea si durata
acesteia, de calea de transmitere si de masurile prin care sursa si calea sunt controlate.

n configuratia analizatd, nu sunt identificate surse industriale, instalatii de mare putere,
procese cu emisii toxice sau activitati exterioare cu caracter permanent care sa conduca
inevitabil la o expunere semnificativa a receptorului. Factorii relevanti sunt in principal factori de
confort, susceptibili de prevenire, control si verificare.

6. IDENTIFICAREA PRINCIPALILOR FACTORI DE RISC S| DE DISCONFORT

Factorii cu relevanta pentru sanatatea si confortul populatiei rezultd din activitatea reala de
bistro si din conditiile in care aceasta se desfasoara.

Nu sunt prezente procese industriale, operatiuni de ardere cu gaz metan pentru preparare,
utilaje grele sau fluxuri de substante toxice caracteristice unor activitati productive de amploare.

Calitatea aerului si confortul olfactiv

Prepararea pastelor si sosurilor poate genera vapori de apa, aerosoli de grasime, particule
asociate procesului culinar si mirosuri specifice alimentelor preparate.

Mirosurile reprezinta principalul factor cu relevanta pentru confortul olfactiv. Acestea nu sunt
tratate ca emisii toxice sau iritante caracteristice unui proces industrial, dar pot deveni o sursa
de disconfort atunci cand sunt persistente, repetate sau suficient de intense pentru a fi resimtite
la nivelul locuintelor.

Prepararea termica este electrica. Prin urmare, functionarea plitei si cuptorului nu este
insotita de formarea gazelor de ardere produse de utilizarea unui combustibil.

Controlul aerului rezultat din preparare se realizeaza prin captarea la sursa cu ajutorul hotei
profesionale. Filtrele au rol in retinerea particulelor si aerosolilor de grasime, iar eficienta
ansamblului depinde de utilizarea hotei in timpul operatiunilor de preparare si de intretinerea
periodica.

in conditiile unei functionari normale, mirosurile generate au caracter temporar si sunt
asociate perioadelor efective de preparare. Aparitia unui miros persistent in exterior sau la
nivelul unui receptor rezidential trebuie considerata un indicator al necesitatii verificarii modului
de preparare si a sistemului de captare si filtrare.
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Mentinerea filtrelor incarcate, acumularile de grasimi sau functionarea defectuoasa a

componentelor instalatiei pot reduce eficienta captarii si pot favoriza aparitia disconfortului.
Aceste situatii nu sunt acceptate ca regim normal de exploatare si necesita remediere.

Zgomotul si eventualele vibratii

Zgomotul este al doilea factor principal cu relevanta pentru vecinatati.

In sala de servire, fondul sonor este determinat de prezenta si conversatiile clientilor, servirea
preparatelor si manipularea uzuala a veselei si tacamurilor. Capacitatea maxima de 16 clienti si
desfasurarea activitatii exclusiv la interior limiteazd intensitatea si propagarea acestei

componente.

Programul de functionare 09:00-19:00 este cuprins integral in perioada de zi. In consecinta,
functionarea cu publicul nu se prelungeste in perioada nocturna.

In laborator, sursele sunt reprezentate de echipamentele tehnologice si auxiliare — masina
pentru paste, masina de spaélat vase, echipamentele frigorifice si instalatiile necesare ventilarii
si climatizarii.

Nu sunt identificate echipamente care, in regim normal de exploatare, sa produca vibratii
importante. O vibratie perceptibila sau un zgomot mecanic anormal reprezintd un indiciu de
functionare tehnica necorespunzatoare si impune verificarea si remedierea sursei.

Pozitia laboratorului in partea opusa receptorului rezidential relevant si interpunerea masei
construite reduc caracterul direct al propagarii zgomotului tehnologic catre locuinta.

Functionarea obiectivului ramane conditionata de respectarea valorilor-limita de zgomot
aplicabile la nivelul teritoriului protejat.

Aprovizionarea si accesul

Aprovizionarea are caracter discontinuu si este asociata cantitatilor de materii prime
necesare unei unitati de dimensiuni reduse.

Manevrele vehiculului, descarcarea produselor si manipularea ambalajelor pot genera
zgomot punctual. Prin programarea operatiunilor in intervale adecvate, evitarea manipularilor
zgomotoase si limitarea stationarii cu motorul pornit, influenta asupra locuintelor poate fi redusa.

Separarea temporald are si rol igienico-sanitar, deoarece permite evitarea suprapunerii
aprovizionarii cu evacuarea deseurilor sau cu alte operatiuni incompatibile.

Alimentarea cu apa si evacuarea apelor uzate

Alimentarea cu apa din reteaua publica permite realizarea operatiunilor de igiena a
personalului, spalarea ustensilelor si curatenia spatiilor.

Apele uzate sunt evacuate in reteaua publicd de canalizare. in conditi normale de
functionare, acestea nu constituie o cale directa de expunere a populatiei din vecinatate.
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Separatorul de grasimi are rolul de a limita introducerea in reteaua de canalizare a grasimilor
rezultate din activitatile de preparare si spalare.

Problemele pot aparea numai in conditii necorespunzatoare de exploatare, precum blocaje,
acumulari, curatare insuficientd sau defectiuni. Mentinerea separatorului in stare functionala si
igienizarea periodica limiteaza acest risc.

Gestionarea deseurilor

Deseurile reprezinta un flux normal al activitatii si nu constituie, in sine, o sursa de poluare
atunci cand sunt gestionate corespunzator.

Resturile alimentare si deseurile biodegradabile au cea mai mare relevanta pentru aparitia
mirosurilor si atragerea insectelor sau rozatoarelor daca sunt mentinute timp indelungat in
recipiente deschise sau insuficient igienizate.

Colectarea in recipiente prevazute cu capac, evacuarea periodica si igienizarea recipientelor
si a zonei de stocare limiteaza aparitia acestor situatii.

Uleiurile alimentare uzate, atunci cand sunt generate, trebuie colectate separat, in recipiente
corespunzatoare, si predate unui operator autorizat.

Igiena, salubritatea si controlul vectorilor

Mentinerea unui nivel corespunzator de igiena reprezintad o conditie directa atat pentru
siguranta alimentelor, cat si pentru prevenirea unei influente asupra vecinatatilor.

Acumularea resturilor alimentare, suprafetele insuficient curatate, recipientele murdare sau
umezeala pot crea conditii favorabile dezvoltarii insectelor si rozatoarelor.

Curatarea si dezinfectia periodica, evacuarea ritmica a deseurilor, protejarea punctelor
vulnerabile si aplicarea masurilor de dezinsectie si deratizare mentin acest factor sub control.

Situatiile accidentale si functionarile neconforme

Functionarea normala trebuie diferentiata de situatiile care pot aparea prin defectarea sau
exploatarea necorespunzatoare a instalatiilor.

Sunt relevante in special reducerea eficientei sistemului de captare a aerului, filtrele
incarcate, defectarea unui ventilator sau echipament, aparitia unor zgomote ori vibratii
neobisnuite, blocarea separatorului de grasimi, acumularea excesiva a deseurilor, mentinerea
recipientelor deschise si aparitia vectorilor.

Aceste situatii pot modifica temporar profilul normal al activitatii, dar sunt identificabile si pot
fi remediate la nivelul sursei.

Impactul cumulativ

in perioadele de functionare pot exista simultan activitatea de preparare, functionarea
echipamentelor frigorifice, prezenta clientilor si activitatea obisnuita a personalului.
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Cumulul acestor surse este limitat de dimensiunea redusa a unitatii, capacitatea maxima de
16 clienti, programul exclusiv diurn si desfasurarea activitatii la interior.

Nu sunt prezente surse industriale care sa genereze simultan zgomot ridicat, emisii chimice
semnificative, vibratii si trafic greu.

In aceste conditii, nu este identificat un mecanism prin care factorii analizati s& se amplifice
reciproc pana la un nivel semnificativ pentru sanatatea populatiei.

7. EVALUAREA IMPACTULUI POTENTIAL ASUPRA SANATATII POPULATIEI

Pentru producerea unui impact asupra populatiei este necesara existenta concomitenta a
unei surse, a unei cai prin care factorul respectiv se poate transmite si a unui receptor expus.
Prezenta unei activitati generatoare de zgomot sau miros nu echivaleaza automat cu existenta
unui efect asupra sanatatii, dupa cum existenta unui receptor apropiat justifica evaluarea, dar
nu demonstreaza singura producerea unui impact.

Semnificatia efectului este influentatd de intensitatea sursei, frecventa si durata functionarii,
distanta fata de receptor, pozitia sursei, elementele constructive intermediare si eficienta
masurilor de control.

Impactul asupra calitatii aerului si confortului olfactiv
Principala sursa relevanta este prepararea alimentelor.

Vaporii si mirosurile au caracter asociat operatiunilor culinare si nu sunt generati continuu 24
de ore din 24. Programul bistroului este 09:00-19:00, iar prepararea are loc in functie de
necesarul activitatii.

Lipsa arderii gazului metan elimind din profilul activitatii produsele de ardere de la
echipamentele culinare. Aceasta caracteristica reduce tipurile de emisii care trebuie analizate,
fara a elimina Tnsa necesitatea controlului vaporilor si mirosurilor.

Captarea la sursad este masura cu cea mai mare eficientd pentru prevenirea dispersiei
necontrolate. Mentinerea hotei si filtrelor in stare corespunzatoare limiteazd evacuarea
aerosolilor de grasime si reduce probabilitatea producerii unui disconfort olfactiv.

in conditi normale de functionare, nu sunt identificate premise pentru aparitia unor
concentratii cu semnificatie toxicologica la nivelul receptorilor rezidentiali. Relevanta este
predominant legata de confortul olfactiv.

Un miros ocazional, specific prepararii alimentelor, nu are aceeasi semnificatie cu un miros
persistent si repetitiv. Persistenta mirosului la locuinte reprezinta un indicator ca sistemul sau
modul de exploatare necesita verificare.

Impactul rezidual asupra calitatii aerului si confortului olfactiv este apreciat ca REDUS,

LOCAL, TEMPORAR $I CONTROLABIL, in conditile functionarii corespunzatoare a
sistemului de captare si aplicarii masurilor de intretinere.
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Impactul asociat zgomotului

Sursele sonore apar atéat in sala de servire, céat si in laborator.

Fondul sonor al salii este determinat in principal de conversatiile clientilor si activitatea
obisnuita de servire. Numarul maxim de 16 clienti si desfasurarea integral la interior limiteaza
amplitudinea acestei surse.

In laborator, sursele sunt echipamentele specifice activitatii. Pozitia acestuia in partea opusa
receptorului rezidential relevant si interpunerea salii de servire si a masei construite reduc
propagarea directa a zgomotului tehnologic catre locuinta.

Programul 09:00-19:00 este favorabil din perspectiva protejarii perioadei de odihna nocturna.

in functionare normala, echipamentele nu trebuie sa produca zgomote mecanice anormale
sau vibratii perceptibile. Aparitia acestora reprezintd o neconformitate tehnica si impune
remedierea.

Respectarea limitelor aplicabile la receptor ramane criteriul de conformitate. In cazul unor
sesizari repetate si justificate care nu pot fi clarificate numai prin verificarea tehnica a surselor,
pot fi efectuate masuratori acustice in conditii reprezentative de functionare.

Impactul acustic rezidual este apreciat ca REDUS S| CONTROLABIL.

Impactul asociat aprovizionarii

Aprovizionarea nu reprezinta o sursa continua. Influentele posibile sunt asociate sosirii
vehiculului, manevrelor si manipularii produselor.

Avand in vedere dimensiunea redusa a unitatii, frecventa acestor operatiuni nu este
comparabila cu cea a unei activitati logistice sau comerciale de mare capacitate.

Organizarea in perioada de zi, utilizarea accesului secundar si evitarea stationarii
nejustificate cu motorul pornit limiteaza influenta.

Impactul rezidual este apreciat ca REDUS, PUNCTUAL $I TEMPORAR.
Impactul asociat apelor uzate

Racordarea la reteaua publica de canalizare elimina necesitatea gestionarii apelor uzate prin
sisteme individuale in incinta.

Separatorul de grasimi asigura protectia suplimentara necesara pentru apele asociate
activitatii de alimentatie publica.

In conditii normale de functionare nu exista o cale relevanta de expunere a populatiei prin
apele uzate.

Impactul rezidual este apreciat ca REDUS, cu mentinerea sistemului de canalizare si
separatorului in stare corespunzatoare.
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Impactul asociat deseurilor

Gestionarea necorespunzatoare a resturilor alimentare ar putea determina mirosuri i
favorizarea vectorilor. In configuratia analizata, aceasta cale este controlata prin colectarea in
recipiente inchise, amplasarea acestora in zona tehnica si evacuarea periodica.

Impactul nu rezulta din simpla generare a deseurilor, ci din eventuala lor acumulare sau
mentinere in conditii neigienice.

Impactul rezidual este apreciat ca REDUS S| CONTROLABIL.
Impactul asociat igienei si vectorilor

n conditiile mentinerii curateniei, dezinfectiei, evacuarii deseurilor si aplicarii masurilor DDD,
probabilitatea dezvoltarii unor focare de insecte sau rozatoare este redusa.

Aparitia vectorilor trebuie tratatd ca neconformitate si necesita identificarea conditiei
favorizante si interventie.

Impactul rezidual este apreciat ca REDUS.
Impactul asupra calitatii vietii

Pentru locuitorii din vecinatate, calitatea vietii poate fi influentatd nu numai de factori cu efect
toxicologic sau patologic direct, ci si de persistenta zgomotului si a mirosurilor.

n cazul obiectivului analizat, tocmai aceste dou& componente reprezintd principalele criterii
de mentinere a compatibilitatii sanitare.

Programul limitat la 09:00-19:00, capacitatea de maximum 16 clienti, lipsa activitatii de
servire la exterior, pozitia laboratorului si controlul hotei contribuie la limitarea expunerii.

in conditile analizate, impactul asupra calitatii vieti este apreciat ca REDUS $I
CONTROLABIL.

Impactul cumulativ

Contributiile simultane ale activitatii — mirosuri, zgomot interior, aprovizionare, functionarea
echipamentelor — au intensitati si durate diferite si beneficiaza de masuri distincte de control.

Nu sunt identificate conditii pentru formarea unui impact cumulativ semnificativ in regim
normal de functionare.

Particularitatea receptorului situat la aproximativ 11,5 m de perimetrul unitatii determina
necesitatea mentinerii riguroase a masurilor de control, dar configuratia efectiva nu indica o cale
necontrolata si inevitabila prin care factorii specifici activitatii sa producad un efect important
asupra sanatatii populatiei.

In urma aplicarii masurilor, impactul rezidual general este apreciat ca: REDUS, LOCAL,
TEMPORAR PENTRU FACTORII ASOCIATI FUNCTIONARII, CONTROLABIL $I
VERIFICABIL.
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8. MASURI DE PREVENIRE, DIMINUARE S| CONTROL AL IMPACTULUI

Acceptabilitatea sanitara este legata direct de mentinerea configuratiei si a conditiilor de
functionare analizate. Masurile stabilite nu au caracter formal, ci reprezinta elementele prin care
sursele potentiale sunt mentinute la un nivel compatibil cu mediul de viata.

Pentru functiune si capacitate, obiectivul va fi utilizat ca unitate de alimentatie publica tip
bistro, in configuratia analizata. Sala de servire va functiona cu 12-16 locuri la mese, fara
depasirea unui maxim de 16 clienti simultan. Programul de functionare va fi mentinut in
intervalul 09:00-19:00, iar activitatea de servire se va desfasura in interiorul constructiei.

Laboratorul va fi mentinut in pozitia evaluata, deoarece configuratia sa in raport cu sala de
servire si receptorii exteriori a fost avuta in vedere la caracterizarea impactului.

Prepararea termica va utiliza echipamentele electrice prevazute in configuratia analizata.
Introducerea unor procese sau echipamente care ar modifica semnificativ profilul de zgomaot,
de emisii sau de preparare necesita o noua analiza a implicatiilor sanitare.

Pentru controlul aerului si al mirosurilor, hota profesionala va fi utilizata pe durata
operatiunilor generatoare de vapori si aerosoli. Filtrele, suprafetele accesibile si componentele
instalatiei vor fi curatate si degresate periodic, iar defectiunile vor fi remediate inainte ca
functionarea necorespunzatoare sa devina o sursa persistenta de disconfort.

Mirosurile persistente percepute la exterior sau la nivelul locuintelor nu vor fi considerate o
consecintd normala si inevitabila a activitatii. Aparitia acestora va determina verificarea sursei,
a modului de preparare, a filtrelor si a functionarii hotei si adoptarea masurilor corective.

Daca, in pofida intretinerii corespunzatoare, sunt inregistrate sesizari repetate si justificate
privind disconfortul olfactiv, sistemul de filtrare va fi reevaluat si, dupa caz, suplimentat cu trepte
de filtrare adecvate naturii compusilor odorigeni generati.

Pentru componenta acustica, echipamentele vor fi mentinute in stare tehnica buna, iar orice
zgomot mecanic sau vibratie anormala va determina verificarea si remedierea sursei. Activitatea
va fi organizata astfel incat nivelurile sonore sa respecte valorile aplicabile la receptorii
rezidentiali.

in sala de servire nu vor fi desfasurate activitati care modificd profilul acustic analizat si care
ar transforma spatiul intr-o sursa importantd de zgomot pentru exterior.

Aprovizionarea si manipularile auxiliare vor fi realizate in intervale adecvate si fara
producerea unor zgomote evitabile. Stationarea autovehiculelor cu motorul pornit va fi limitata
la situatiile necesare.

In cazul unor sesizari repetate si justificate privind zgomotul, vor fi verificate mai ntai
echipamentele, instalatile si modul de exploatare. Daca situatia nu poate fi clarificata prin
aceste verificari, se vor realiza determinari acustice la receptor, in conditii reprezentative de
functionare.

Pentru circuitele functionale, aprovizionarea, receptia materiilor prime, evacuarea
deseurilor si alte operatiuni incompatibile vor fi organizate in intervale decalate. Dupa utilizarea
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unor trasee sau suprafete comune se vor realiza operatiunile de curatenie si dezinfectie
prevazute prin procedurile HACCP.

Pentru apele uzate, racordul la reteaua publica de canalizare va fi mentinut functional.
Separatorul de grasimi va fi exploatat, verificat si curatat periodic. Nu se vor introduce in
canalizare cantitati de grasimi, uleiuri sau materiale solide incompatibile cu sistemul.

Pentru deseuri, colectarea se va realiza selectiv, in recipiente rezistente, usor de igienizat si
prevazute cu capac. Resturile alimentare nu vor fi mentinute neprotejat si nu se vor acumula
perioade care pot conduce la aparitia mirosurilor sau vectorilor.

Curtea tehnica si recipientele vor fi mentinute curate. Frecventa evacuarii va fi adaptata
cantitatilor generate si perioadei din an, astfel incat sa fie prevenitad acumularea resturilor
biodegradabile.

Uleiurile alimentare uzate, daca sunt generate, vor fi colectate separat in recipiente etanse
si predate unui operator autorizat.

Pentru igiena si controlul vectorilor, spatiile, suprafetele, echipamentele si ustensilele vor
fi mentinute in stare corespunzatoare de curatenie. Vor fi aplicate procedurile de curatare si
dezinfectie si masurile preventive de dezinsectie si deratizare.

Orice semn de infestare va determina interventia fara intarziere si verificarea cauzei —
acumulari de resturi, puncte de acces, recipiente neigienizate sau alte conditii favorizante.

Monitorizarea va fi practica si proportionala cu profilul obiectivului. Vor fi urmarite in mod
curent functionarea hotei, starea filtrelor, aparitia mirosurilor persistente, zgomotele sau
vibratiile anormale, functionarea separatorului de grasimi, conditile de colectare a deseurilor,
curatenia si eventualele semne de aparitie a vectorilor.

Nu se justificd monitorizarea instrumentalda permanenta in lipsa unor indicii de
neconformitate. Masuratorile specifice sunt necesare atunci cand situatia concreta, sesizarile
sau verificarile tehnice indica posibilitatea depasirii conditiilor evaluate.

Pentru orice sesizare intemeiata se va aplica urmatorul mecanism: SESIZARE —
VERIFICARE — IDENTIFICAREA SURSEI SI A CAll DE TRANSMITERE — MASURA
CORECTIVA — VERIFICAREA EFICIENTEI — INCHIDEREA NECONFORMITATII

Daca este confirmatad existenta unei surse care produce un disconfort persistent,
functionarea acesteia va fi limitata sau oprita, dupa caz, pana la remedierea cauzei.

9. ANALIZA ALTERNATIVELOR $I JUSTIFICAREA SOLUTIEI RECOMANDATE

Alternativa ,zero” presupune mentinerea destinatiei existente de spatiu comercial si
nerealizarea functiunii de bistro. Din punct de vedere strict al factorilor specifici alimentatiei
publice, aceasta alternativa ar elimina mirosurile si zgomotul asociate prepararii si servirii.

Alternativa zero nu reprezinta insa singura modalitate prin care poate fi protejata populatia.

Evaluarea activitatii propuse indica existenta unor factori de disconfort, dar acestia sunt
localizati si pot fi controlati prin masuri tehnice si organizatorice.
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Alternativa propusa presupune schimbarea destinatiei si functionarea bistroului in
configuratia documentata, cu sala de servire, laboratorul, magazia, grupul sanitar si vestiarul in
pozitiile proiectate.

Aceasta varianta este fezabila din punct de vedere sanitar cu conditia mentinerii programului,
capacitatii si masurilor de control.

Alternativa tehnica optimizata pastreaza functiunea propusa si amplasamentul, dar
integreaza ca cerinte permanente masurile rezultate din evaluare: controlul hotei si al
mirosurilor, mentinerea zgomotului in limitele aplicabile, respectarea programului 09:00-19:00,
mentinerea capacitatii maxime de 16 clienti, separarea temporala a operatiunilor incompatibile,
gestionarea corespunzatoare a apelor uzate si deseurilor si solutionarea neconformitatilor la
sursa.

Solutia recomandata prezinta si o componenta socio-economica favorabila, prin valorificarea
functionalad a unui spatiu comercial existent, sustinerea activitatilor de alimentatie publica si a
locurilor de munca aferente functionarii unitatii, precum si prin contributia activitatii la circuitul
economic local. Aceste beneficii sunt obtinute fara edificarea unei constructii noi sau extinderea
volumului construit si in conditile mentinerii masurilor necesare pentru protectia sanatatii si
confortului populatiei.

Aceasta reprezintd varianta recomandata, deoarece permite realizarea functiunii propuse
fara modificarea amplasamentului, dar introduce conditile necesare pentru mentinerea unui
impact redus si controlabil.

Alternativa de amplasare ar presupune desfasurarea activitatii intr-un alt imobil, eventual cu
distante mai mari fatd de locuinte. O asemenea varianta ar putea elimina particularitatea
distantei de aproximativ 11,5 m, dar nu este identificatd ca masura sanitara obligatorie in
conditiile Tn care factorii efectivi ai activitatii pot fi controlati la amplasamentul analizat.

Proiectul nu consta in selectarea unui teren liber pentru construirea unei unitati noi, ci in
schimbarea de destinatie a unui spatiu comercial existent intr-o zona urbana mixta. in aceasta
situatie, relocarea poate fi justificatd sanitar numai daca activitatea nu ar putea fi exploatata fara
producerea unui impact neacceptabil.

Evaluarea nu identifica o sursa intrinseca functiunii care sa conduca inevitabil la un
asemenea efect.

Particularitatea distantei fata de receptor impune insa ca functionarea sa fie raportata strict
la configuratia analizata. Cresterea semnificativa a capacitatii, prelungirea programului, mutarea
laboratorului catre receptor, amenajarea unei terase sau introducerea unor echipamente cu un
profil diferit ar modifica premisele pe baza carora este recomandata alternativa tehnica
optimizata.

Solutia recomandata este, in consecinta: FUNCTIONAREA OBIECTIVULUI iN
CONFIGURATIA ANALIZATA, IN VARIANTA TEHNICA OPTIMIZATA CU APLICAREA SI
MENTINEREA PERMANENTA A MASURILOR TEHNICE, FUNC'[IONALE
ORGANIZATORICE $SI IGIENICO-SANITARE STABILITE PRIN STUDIU.
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10. CONCLUZII GENERALE $1 CONDITII OBLIGATORII

Obiectivul analizat este reprezentat de o unitate de alimentatie publica de dimensiuni reduse,
organizata intr-o constructie individuala existenta, cu suprafata construita de 69,23 m? si
suprafata utila interioara de 53,32 m2.

Functiunea consta in prepararea si servirea pastelor proaspete si a sosurilor calde, cu
program 09:00-19:00, personal format din 2 angajati si capacitatea salii de servire de 12-16
locuri la mese, maximum 16 clienti simultan.

Prepararea termica se realizeaza electric, activitatea de servire are loc in interiorul
constructiei, iar laboratorul este amplasat in partea opusa receptorului rezidential principal.

Din punct de vedere al amplasarii, conditia cladirii separate este indeplinita.

Distanta dintre perimetrul unitatii si fatada locuintei nr. cadastral 13605 este de aproximativ
11,5 m, valoare mai mica decét distanta de 15 m prevazuta de art. 5.

Pozitia laboratorului nu modifica aceasta valoare si nu reprezinta o derogare de la cerinta de
amplasare.

Din perspectiva expunerii efective, pozitia surselor este insa relevanta. Principalele activitati
tehnologice se desfasoara in laborator, in partea opusa receptorului, iar intre acestea si locuinta
se interpun sala de servire, elementele constructive ale cladirii si domeniul public reprezentat
de Strada SPORTULUI.

Configuratia limiteaza in special propagarea directd a zgomotului tehnologic.

Pentru componenta olfactiva, controlul principal se realizeaza la sursa, prin captarea aerului
rezultat din preparare si intretinerea corespunzatoare a hotei si filtrelor.

in conditii normale de functionare, principalele influente sunt asociate confortului si nu unui
risc toxicologic important. Mirosurile persistente, zgomotele anormale, vibratiile perceptibile,
acumularea deseurilor, aparitia vectorilor sau defectiunile sistemului de ape uzate reprezinta
situatii neconforme si trebuie remediate.

Mentinerea acceptabilitatii sanitare este conditionata de respectarea urmatoarelor cerinte:

« mentinerea functiunii de unitate de alimentatie publica tip bistro si a profilului de
preparare analizat;

« mentinerea configuratiei interioare cu sala de servire si laboratorul in pozitiile evaluate;

e respectarea programului de functionare 09:00-19:00;

» mentinerea personalului in configuratia analizata, respectiv 2 angajati — bucatar si
ospatar;

» respectarea capacitatii salii de servire de 12-16 locuri la mese, fara depasirea unui
maxim de 16 clienti simultan;

» desfasurarea servirii si prepararii in interior;

« mentinerea zonei principale de preparare in pozitia evaluata;

o utilizarea echipamentelor electrice pentru prepararea termica;

« utilizarea hotei profesionale pe durata operatiunilor generatoare de vapori si mirosuri;

« curatarea si intretinerea periodica a hotei si a filtrelor;
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« prevenirea aparitiei unui disconfort olfactiv persistent la nivelul vecinatatilor;

« mentinerea zgomotului in valorile admise si remedierea zgomotelor sau vibratiilor
anormale;

« intretinerea echipamentelor si instalatiilor;

e organizarea aprovizionarii si a operatiunilor auxiliare astfel incéat sa fie evitat un disconfort
inutil pentru vecinatati;

» aplicarea separarii temporale pentru operatiunile care nu pot beneficia de circuite fizice
complet distincte;

» efectuarea curatarii si dezinfectiei intre operatiunile incompatibile;

o evacuarea apelor uzate catre reteaua publica si exploatarea corespunzatoare a
separatorului de grasimi;

» gestionarea controlata si evacuarea periodica a deseurilor;

« mentinerea recipientelor pentru deseuri inchise si igienizate;

e colectarea separata a uleiurilor alimentare uzate, atunci cand sunt generate;
e mentinerea permanenta a curateniei si salubritatii;
)
)

aplicarea masurilor de dezinfectie, dezinsectie si deratizare;
verificarea si remedierea prompta a oricarei defectiuni sau functionari neconforme;
« verificarea si solutionarea eventualelor sesizari intemeiate privind zgomotul, mirosurile
sau alte forme de disconfort.

Concluzia favorabild este raportatd la ansamblul acestor conditii si nu doar la unul dintre
elementele analizate.

In cazul modificarii semnificative a profilului activitatii, programului, capacitétii, configuratiei
functionale, pozitiei zonei de preparare, utilizarii spatiilor exterioare sau introducerii unor
echipamente care modifica profilul de zgomot sau al emisiilor, implicatiile asupra sanatatii
populatiei trebuie reanalizate in raport cu noua situatie.

11. CONCLUZIA FINALA A EVALUARII IMPACTULUI ASUPRA SANATATII POPULATIEI

In baza caracteristicilor amplasamentului, a configuratiei constructive si functionale, a relatiei
cu receptorii din vecinatate, a profilului si capacitatii activitatii si a masurilor stabilite pentru
controlul factorilor potentiali de dlsconfort obiectivul: ,,SCHIMBARE DE DESTINATIE DIN
SPATIU COMERCIAL iN SPATIU PENTRU ALIMENTATIE PUBLICA - BISTRO”, amplasat
n Mun|C|p|uI ORADEA, Str. OLIMPIADEI nr. 32, Judetul BIHOR, CF nr. 150475, nr. cadastral
150475, poate functiona in conditii de acceptabilitate sanitard cu respectarea configuratiei si
conditiilor stabilite.

Activitatea are un profil redus ca amploare, cu program 09:00-19:00, personal format din 2
angajati, capacitate maxima de 16 clienti simultan si activitate de preparare si servire
desfasurata la interior.

Prepararea termica se realizeaza cu echipamente electrice, fara generarea gazelor de ardere
specifice utilizarii unui combustibil. Factorii asociati prepararii sunt vaporii, aerosolii de grasime
si mirosurile culinare, controlati prin captarea aerului la sursa si intretinerea sistemului.

Din punct de vedere acustic, principalele surse sunt activitatea normala din sala de servire,

echipamentele din laborator si instalatiile auxiliare. Capacitatea redusa, programul exclusiv
diurn si desfasurarea activitatii la interior limiteaza intensitatea si durata expunerii.
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Laboratorul este amplasat in partea opusa receptorului rezidential principal, intre acesta si
locuintd fiind interpusa sala de servire si masa construita a cladirii. Aceasta configuratie
limiteaza propagarea directa a zgomotului tehnologic.

Distanta dintre perimetrul unitatii si fatada receptorului rezidential nr. cadastral 13605 este
de aproximativ 11,5 m, valoare mai mica decét distanta de 15 m prevazuta de art. 5. Aceasta
situatie este retinuta ca atare si constituie principalul element sensibil al amplasamentului.

Pozitia laboratorului nu modifica distanta sanitara si nu este utilizatd ca derogare. Ea
reprezinta un element relevant exclusiv pentru caracterizarea expunerii efective si a cailor de
transmitere.

Pentru receptorul rezidential, principalii factori cu relevantd sunt mirosurile specifice
prepararii alimentelor si zgomotul.

in conditiile utilizarii si intretinerii hotei, mentinerii activitatii la interior, respectérii programului
si capacitatii, intretinerii echipamentelor si aplicarii masurilor de igiena si gestionare a deseurilor,
acesti factori pot fi mentinuti la un nivel redus si controlabil.

Apele uzate sunt evacuate in sistemul public de canalizare, separatorul de grasimi limiteaza
incarcarea retelei, iar deseurile sunt colectate controlat si evacuate periodic. Aceste fluxuri nu
constituie, in regim normal de exploatare, cai semnificative de expunere a populatiei.

Nu sunt identificate procese industriale, emisii toxice importante, trafic greu sau utilaje de
mare putere care, prin natura lor, sa genereze un impact inevitabil si necontrolabil asupra
mediului de viata.

Eventualele mirosuri persistente, zgomotele sau vibratile anormale, problemele sistemului
de captare, acumularea deseurilor ori aparitia vectorilor sunt considerate functionari
neconforme, nu caracteristici ale regimului normal de exploatare. Aceste situatii trebuie
identificate si remediate la sursa.

Dupa aplicarea masurilor de prevenire si control, impactul asupra calitatii aerului si confortului
olfactiv este apreciat ca redus si controlabil, impactul acustic ca redus si controlabil,
impactul asociat apelor uzate si deseurilor ca redus, iar impactul cumulativ ca redus.

Nu sunt identificate premise pentru producerea unui impact negativ semnificativ asupra
sanatatii populatiei in conditiile mentinerii configuratiei, programului, capacitatii si modului de
exploatare analizate.

Proiectul asociaza unei utilizari functionale a unui spatiu comercial existent si unor efecte

socio-economice pozitive la nivel local o configuratie tehnica si operationald care permite
controlul factorilor potentiali de disconfort.
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CONCLUZIA FINALA

In conditiile respectarii integrale a méasurilor si conditiilor obligatorii stabilite prin prezentul
studiu si ale mentinerii amplasamentului, configuratiei constructive si functionale, profilului
act|V|tat|| capamtatu si programului de functionare analizate, obiectivul: ,,SCHIMBARE DE
DESTINATIE DIN SPATIU COMERCIAL iN SPATIU PENTRU ALIMENTATIE PUBLICA -
BISTRO”, amplasat in Mun|C|p|uI ORADEA, Str. OLIMPIADEI nr. 32, Jude’;ul BIHOR, CF nr.
150475, nr. cadastral 150475, este apreciat ca fiind:

COMPATIBIL DIN PUNCT DE VEDERE SANITAR CU MEDIUL DE VIATA AL POPULATIEI,
CU IMPACT REZIDUAL REDUS, LOCAL, CONTROLABIL $I VERIFICABIL.

VALABILITATEA CONCLUZIILOR

Concluziile sunt valabile pentru configuratia evaluata, respectiv constructia existenta cu
suprafata construitd de 69,23 m? si suprafata utild de 53,32 m? functiunea de unitate de
alimentatie publica tip bistro, organizarea interioara cu sala de servire si laboratorul in pozitiile
analizate, gangul de acces secundar de 11,60 m? si curtea interioara/tehnica de 11,89 m?,
prepararea pastelor proaspete si a sosurilor, utilizarea echipamentelor electrice pentru
prepararea termica, programul 09:00-19:00, personalul format din 2 angajati, capacitatea de
12-16 locuri la mese, maximum 16 clienti simultan, sistemul profesional de captare si filtrare
a aerului, racordarea la retelele publice de apa si canalizare, separatorul de grasimi, gestionarea
deseurilor, accesurile si circuitele functionale si relatia spatiala cu receptorii din vecinatate.

Modificarile semnificative ale acestor elemente, inclusiv cresterea capacitatii, extinderea
programului, amenajarea unei activitati de servire la exterior, modificarea pozitiei laboratorului
sau introducerea unor echipamente cu un profil diferit de emisii ori zgomot, trebuie reanalizate
in raport cu cerintele sanitare aplicabile situatiei modificate.

RESPONSABILITATEA PRIVIND IMPLEMENTAREA $I FUNCTIONAREA

Titularul/operatorul obiectivului raspunde pentru mentinerea conditiilor analizate si pentru
aplicarea permanenta a masurilor tehnice, functionale si igienico-sanitare stabilite.

Personalul unitatii raspunde pentru respectarea procedurilor interne de igiena, utilizarea
corespunzatoare a echipamentelor, aplicarea circuitelor si separarii temporale a operatiunilor
incompatibile si semnalarea oricarei situatii neconforme.

Prestatorii specializati raspund, in limitele serviciilor contractate, pentru operatiunile de
mentenanta, salubritate, colectare a deseurilor si uleiurilor uzate, intretinerea separatorului de
grasimi si masurile DDD.

RESPONSABILITATEA PRIVIND SESIZARILE S| NECONFORMITATILE

Titularul/operatorul obiectivului raspunde pentru primirea, verificarea, solutionarea si
evidenta eventualelor sesizari privind functionarea unitatii Si pentru aplicarea masurilor corective
necesare.

Sesizarile privind mirosurile, zgomotul, deseurile, conditiile de salubritate sau alte forme de
disconfort vor fi verificate operativ, prin identificarea activitatii sau instalatiei care ar putea
constitui sursa semnalata si a caii prin care aceasta poate afecta receptorul.
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Atunci cand solutionarea necesita interventia unui prestator specializat, titularul/operatorul va
solicita efectuarea verificarii sau remedierii tehnice corespunzatoare si va urmari realizarea si
eficienta masurii aplicate.

Identificarea unei neconformitati nu se va limita la consemnarea efectului, ci va urmari
stabilirea sursei si a caii de transmitere, aplicarea unei masuri corective si verificarea eficientei
acesteia.

Mecanismul de interventie este: SESIZARE — VERIFICARE — IDENTIFICAREA SURSEI
SIA CAIll DE TRANSMITERE — MASURA CORECTIVA — VERIFICAREA EFICIENTEI —
INCHIDEREA NECONFORMITATII

In cazul in care este confirmata o sursa care genereaza un disconfort persistent, functionarea
sursei respective va fi limitata sau oprita temporar, dupa caz, pana la eliminarea cauzei si
verificarea eficientei masurilor aplicate.

Monitorizarea instrumentala permanenta nu este necesara in lipsa unor indicii obiective de
neconformitate. Determinarile specifice vor fi realizate atunci cdnd apar sesizari repetate si
justificate sau alte indicii care necesita verificarea conditiilor reale de functionare.

SINTEZA FINALA A ELABORATORULUI

Functiunea analizatd poate fi sustinutd din punct de vedere sanitar prin raportare la
dimensiunea redusé a activitatii, programul 09:00—19:00 desfasurat exclusiv in perioada diurna,
capacitatea maxima limitata la 16 clienti simultan, desfasurarea prepararii si servirii in interiorul
constructiei, utilizarea echipamentelor electrice, pozitionarea favorabild a zonei principale de
preparare si posibilitatea controlului direct al principalelor surse potentiale de disconfort.
Mirosurile specifice preparérii alimentelor si zgomotul reprezinta principalii factori care trebuie
mentinuti sub control, acestia putand fi preveniti si limitati prin masuri tehnice si organizatorice
aplicabile si verificabile.

Proiectul permite totodaté valorificarea functionald a unui spatiu comercial existent, féra
realizarea unei constructii noi si fara extinderea volumului construit, sustindnd o activitate de
servicii si locurile de muncéa aferente acesteia si contribuind la circuitul economic local, in
conditiile mentinerii cerintelor de protectie a sénatéatii si confortului populatiei.

»OBIECTIV COMPATIBIL DIN PUNCT DE VEDERE SANITAR CU MEDIUL DE VIATA AL
POPULATIEI, CU IMPACT REZIDUAL REDUS, LOCAL, CONTROLABIL $SI VERIFICABIL
CU RESPECTAREA MASURILOR OBLIGATORII PREVAZUTE IN PREZENTUL STUDIU.”

ELABORATOR,
S.C. MEDCONSULTING EXPERT S.R.L.
Dr. Ghiorghitd Oana-Adina
Medic Primar Igiena
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